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LE MASTER DE BARBECOOK® : TROIS EN UN 

 
Le Master est plus qu'un ravissant barbecue : c'est un îlot de cuisine extérieure, dont les nombreuses 
possibilités et combinaisons continuent à vous étonner, vous et vos invités. Le Master élève au sommet 
cette aventure qu'est le barbecue ! Il s'adresse aux épicuriens au goût contemporain en matière de design et 
de tendances culinaires.  
 
1. TROIS EN UN 

 
 
Le barbecue au charbon de bois Master de barbecook® dispose d'un wok, en plus de sa 
plaque et de sa grille de cuisson. Grâce à la cuve du barbecue qui peut être déplacée de 
gauche à droite au moyen d'une poignée, vous disposez d'une grande surface de cuisson 
pour griller les aliments, les cuire comme avec un barbecue traditionnel ou même avec un 
wok. Vous pouvez donc réaliser les préparations les plus diverses ! 
 
 

 
2. SYSTÈME D'ALLUMAGE QUICKSTART® 
  
Le Master est équipé du QuickStart®, un système d'allumage unique conçu par barbecook®. Grâce au 
système Quickstart®, le Master est prêt à griller en 15 minutes  : 
 
P insérez 3 doubles feuilles de papier journal dans le tube d'allumage  
P versez un peu de charbon de bois dans la cuve et allumez le papier journal  
P après un petit quart d'heure, votre barbecook® est prêt à griller, sans avoir utilisé de produits d'allumage 
peu sains ! 
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3. UN DESIGN BIEN PENSÉ 
 
 
Barbecook® a rassemblé les innombrables possibilités du Master dans un design 
bien pensé. A la fois élégant et 'tendance', grâce à la combinaison de la fonte, de 
l'acier inoxydable et du somptueux bois dur de cambara qui ne fait qu'embellir 
avec le temps.  La table d'appoint est bien pratique également, pour y déposer vos 
ingrédients ou y préparer vos plats. 
 
 
 
 
Découvrez également notre vaste gamme d'accessoires sur www.barbecook.com :  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Toutes nos photos (en haute résolution) sont disponibles sur http://www.barbecook.com/imagebank (mot de passe :  
barbecook). Vous trouverez les adresses de vente via http://www.barbecook.com. 
 
Pour plus d'informations à propos de ce communiqué de presse, vous pouvez vous adresser à Evelien Heeren 
(Evelien.Heeren@saey.com  ;  +32 (0) 56/35.42.00). Si vous utilisez ce communiqué de presse, nous serions 
heureux d'en être informés !   

Barbecook® Master 
• Grill, barbecue traditionnel et wok tout en un 
• Grande surface de travail : plaque en fonte (Lxl = 87x58 cm) ; grille de 

cuisson en fonte (Ø 42 cm) ;  wok en fonte (Ø 42 cm, H = 9 cm) 
• Système QuickStart® : prêt à l'emploi en 15 minutes 
• Design contemporain en acier inoxydable, fonte et bois dur de cambara 
• Chariot (lxpxH = 96x62x87 cm) et table d'appoint avec planche à 

découper  (lxpxH = 65x62x87 cm) équipés de roues  

Set fourchette + spatule + pince en 
inox  

Brosse 3-en-1  Tablier avec spatule, pince, fourchette 
et pinceau  


