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VOTRE BARBECUE NETTOYÉ FACILEMENT ET RAPIDEMENT ! 
 

La saison des barbecues bat à présent son plein. Aux délices du 
festin succèdent généralement pas mal de travaux de nettoyage. 
La grille, surtout, est un élément que nous voulons retrouver 
propre pour un prochain barbecue savoureux ! 
 
Barbecook® est heureux de vous donner quelques conseils de 
tous les jours pour un entretien facile de votre grille : 
 

 Enveloppez votre grille après utilisation dans un journal. 
Mouillez le journal et, le lendemain, il suffira de nettoyer la grille 
avec un peu de papier essuie-tout. 
 

 Avant la cuisson, frottez la grille avec un demi-citron. Ainsi, 
la viande ne collera pas à la grille. Après la cuisson, frottez 
encore une fois la grille avec un demi-citron, elle sera ainsi prête 
directement pour un prochain barbecue. 
 

 Si vous déposez la grille dans l’herbe après le barbecue, 
vous pourrez en retirer les résidus le lendemain simplement avec 
un essuie-tout. 
 

Pour les taches plus récalcitrantes, barbecook® propose une gamme étendue de nettoyants avec lesquels 
vous retrouverez en deux temps, trois mouvements un barbecue propre et net.  
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Vous trouverez plus de conseils d’entretien et notre gamme complète de barbecues et d’accessoires sur 
www.barbecook.com.  

Poudre All Clean : pour le 
barbecue, la maison et le jardin 
(sans récurer !).  

Inox & Alu Clean: spray  
pour le barbecue et la cuisine.  

Grill & Oven Clean : spray 
contre la graisse calcinée.  

Wood & Stone Protect: spray 
pour le bois et la pierre 
naturelle.  

Brosse pour gril 3 en 1.  Brosse barbecue en acier inoxydable.  Brosse pour grille.  
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Toutes nos photos (en haute résolution) sont disponibles sur http://www.barbecook.com/imagebank (mot de passe = 
barbecook). Vous trouverez les adresses de vente via http://www.barbecook.com. 
 
Pour plus d'informations à propos de ce communiqué de presse, vous pouvez vous adresser à Evelien Heeren 
(Evelien.Heeren@saey.com ;  +32 (0) 56/35.42.00). Si vous utilisez ce communiqué de presse, nous serions 
heureux d'en être informés !   
 
 


