
www.barbecook.com 

Toutes nos photos (en haute résolution) sont disponibles sur http://www.barbecook.com/imagebank (mot de passe = 
barbecook). Vous trouverez les adresses de vente via http://www.barbecook.com.  
 
Pour plus d'informations à propos de ce communiqué de presse, vous pouvez vous adresser à Evelien Heeren 
(Evelien.Heeren@saey.com ;  +32 (0) 56/35.42.00). Si vous utilisez ce communiqué de presse, nous serions 
heureux d'en être informés!   

 

CUISINER AGRÉABLEMENT À L'EXTÉRIEUR, MÊME EN HIVER! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Imaginez: vous venez de profiter d'une agréable promenade dans un splendide tableau automnal, vous êtes 
allés prendre un bon bol d'air à la mer ou, qui sait, vous avez marché dans le premier tapis de neige fraîche. 
Qu'y a-t-il ensuite de plus agréable que d'apaiser les estomacs qui crient famine autour d'un feu de braise?  
 
C'est pourquoi le producteur belge de barbecues barbecook® a prévu toute une gamme grâce à laquelle vous 
pouvez agréablement vous réunir et cuisiner dehors, même pendant les mois d'hiver. L'offre va de 
chaudrons en fonte, dans lesquels vous pouvez préparer de délicieux pot-au-feu, à des braseros pour vous 
réchauffer, en passant par des torches de jardin de tous les formats qui créeront l'ambiance.  
 
Vous recevez des amis ou de la famille bientôt? Lancez-vous dans une aventure originale et organisez une 
agréable soirée à cuisiner dehors. Ce sera sans aucun doute une expérience unique dont chacun se 
souviendra! Testez déjà l'atmosphère en regardant cette séquence filmée 
(http://www.barbecook.com/fr/club/video.asp). 
 
Cela vous a donné envie? Consultez donc notre offre de foyers de terrasse et de chouettes accessoires sur 
www.barbecook.com. Un aperçu de notre vaste gamme: 
 

 
 

 

 
  

 
 
 

 

1. Brasero grillagé rond.      4. Plaque de cuisson. 
2. Torche de jardin cylindrique sur pied.      5. Fumoir. 
3. Brasero bas.       6. Ensemble de cuisine en fonte. 
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