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LE GENERATEUR D'AMBIANCE PARMI LES BARBECUES A GAZ

Nouveau: plus d'ambiance et de saveur grace au barbecue a gaz Brahma de barbecook

Les barbecues a gaz sont de plus en plus populaires parce qu'ils permettent de commencer a griller pour
ainsi dire instantanément. Un certain inconvénient pour beaucoup néanmoins: I'absence de I'ambiance et
des saveurs typiques du barbecue. Ceci va changer car le producteur belge de barbecues lance pour la
saison 2009, la nouvelle gamme de barbecues & gaz Brahma. Leur systéme intégré Aromaz® vous permet
de préparer en un tour de main 1001 petits plats savoureux et de profiter directement de I'ambiance
contagieuse du barbecue!

PLUS D'AROME, PLUS D'AMBIANCE

Vous voulez rendre vos voisins jaloux lorsque vous allumez le barbecue? Grace a Aromaz®, c'est désormais
aussi possible pour la premiére fois avec un barbecue a gaz. Sous la grille du Brahma se trouvent 2
récipients. Remplissez-les de votre saveur barbecue favorite, et laissez les arébmes typiques donner
immédiatement le ton pour un agréable barbecue!

CHOISISSEZ LIBREMENT LA SAVEUR

Vous ne devez plus étre un chef pour pouvoir varier les plaisirs d'un barbecue. Aromaz® permet dorénavant a
chacun de préparer un méme plat de différentes maniéres sans trop de travail. Vous avez envie d'une
préparation avec des herbes aromatiques, du vin rouge ou encore des copeaux de fumage? Remplissez les
récipients avec la saveur de votre choix et créez une palette de saveurs en deux temps trois mouvements!

UN RESULTAT EXCEPTIONNEL

Grace a Brahma, s'en est fini des préparations brilées ou desséchées. L'utilisation du systeme Aromaz®, en
combinaison avec un couvercle fermé, garantit des plats extrémement délicieux et savoureux! Une fois le
festin terminé, aucune difficulté a I'horizon, car les barbecues a gaz Brahma sont trés faciles a entretenir: les
grilles et les déflecteurs peuvent étre mis dans le lave-vaisselle et la cuve émaillée se nettoie en un tour de
main.

Barbecook présente quatre barbecues a gaz Brahma différents: du modeéle a deux brileurs jusqu'au modele a
trois brileurs avec réchaud et brileur tournebroche.

Pour de plus amples informations et un peu d'inspiration, visitez le site www.barbecook.com.
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Nouveauté barbecook: Brahma, le barbecue a Nouveauté barbecook: Brahma, le barbecue a
gaz avec ambiance et saveur gaz avec ambiance et saveur

Brahma: le barbecue a gaz avec Brahma: le barbecue a gaz avec
ambiance et saveur au choix ambiance et saveur au choix

Matériel visuel en haute résolution via www.barbecook.com/imagebank (mot de passe = barbecook)

Systéme Aromaz® :
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?cID=90&ID=571&Ilg=fr
Photo du produit Brahma 2.0:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?clD =90&ID =404&Ig=fr
Photo du produit Brahma 3.0:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?clD =90&ID=405&Ig=fr
Photo d'ambiance Brahma 3.0:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?clD =90&ID=409&Ig=fr
Photo du produit Brahma 3.2:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?clD=90&ID=406&Ig=fr
Photo du produit Brahma 5.2:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?clD=90&ID =407 &lg=fr
Photo d'ambiance Brahma 5.2:
http://www.barbecook.com/imagebank/v2/stamboom/detail.asp?cID =90&ID =408&Ig=fr
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